Vorspeisen

Rinderkraftbrihe mit

-hausgemachten Krauterfladle 6.-

-Maultaschenecken 6.-

Suppe der Saison (bitte beim Servicepersonal erfragen) 6.50.-

Burrata / mediterranes Gemiise / gebackene Kirschtomaten / rotes Pesto 14.-

Antipasto Sardegna / diverse sardische Schinken und Salami Spezialitaten / gegrilltes eingelegtes
Gemiise / Oliven / Burrata / sardisches Brot
Antipasto bestellbar ab 2 Personen 15.- p.P.

Vom Grill

Rinderfiletsteak 250 Gramm 39.-
Rumpsteak 300 Gramm 34.-

Beilage zur Wahl / hausgemachte Kroketten/ hausgemachte Spatzle / Wirtshauspommes /
Parmesankrapfen / Grillgemiise

Dip zur Wahl / hausgemachte Krauterbutter/ hausgemachter Ochsen BBQ Dip/ Kirschtomatensalsa

Grillplatte Ochsen

Rinderriicken / Schweinesteaks / Schweinefilets / Garnelen / Bacon / Wirtshauspommes,
hausgemachte Kroketten, hausgemachte Spétzle / Bratensofie und Dips

fiir 3 Personen 89.- / jede weitere Person 27.-

Die besondere

Ochsenteller, 20 Stunden gegarte Ochsenrippe am Knochen und Ochsensteak vom Lavasteingrill /
Lembergjus / hausgemachter Ochsen BBQ Dip / Wirtshauspommes 30.-

Ochsenteller Deluxe fiir 2 Personen, 20 Stunden gegarte Ochsenrippe am Knochen / Rinderfilet /
Garnelen / hausgemachte Kroketten / Mediterranes Grillgemiise / Kirschtomatensalsa und
hausgemachter Ochsen BBQ Dip

Fiir 2 Personen 75.- / jede weitere Person 35.-



Vom Schwaben geliebt

Stellen Sie sich |hr Gericht selber zusammen
Zuerst ihr Lieblingsfleisch:

Schnitzel Wiener Art (paniert und in der Pfanne gebacken)
200 Gramm 18.- 400 Gramm 23.-
Schnitzel Natur vom Grill

200 Gramm 17.- 400 Gramm 22.-

Cordon Bleu vom Schweineriicken
(paniert und in der Pfanne gebacken / gerauchter Hinterschinken /Bergkase)

200 Gramm 20.- 400 Gramm 26.-

Herren Schnitzel Wiener Art
(panierte Schweineschnitzel (iberbacken mit Speck / geschmelzten Zwiebeln / Bergkase)

200 Gramm 22.- 400 Gramm 217.-

Damen Schnitzel Wiener Art
(panierte Schweineschnitzel in der Pfanne gebraten / liberbacken mit
mediterranem Grillgemiise / Bergkése)

200 Gramm 22.- 400 Gramm 217.-

Meditteranes Schnitzel
(Schweineschnitzel Natur vom Grill Giberbacken mit gewiirfelte Tomaten / Mozarella)

200 Gramm 23.- 400 Gramm 28.-

Jetzt die Beilage (tir alle Gerichte giiltig)

Hausgemachte Spatzle ohne Aufpreis
Wirtshauspommes ohne Aufpreis
Hausgemachte Kasekrapfen/ Kroketten Aufpreis 3.-
Mediterranes Grillgemise Aufpreis 4 -
Wirtshaus Bratkartoffeln Aufpreis 4 -
Kasespatzle Aufpreis 6.-

Jetzt die Sofe (tiir alle Gerichte giiltig)

Bratenjus ohne Aufpreis
Rahmsofle Aufpreis 1.-
PilzrahmsoRe Aufpreis 2.-

Pfeffersofle Aufpreis 2.-



Wie fruher

Geschmorte Schweinebickchen / in Wurzelgemiise geschmort / Trollingerjus /
Wirtshaus Bratkartoffeln / Speck 22.-

Hausgemachte Maultaschen / Kartoffelsalat / geschmalzte Zwiebeln / Bratensofe 17.-
Saure Kutteln / Trollingerjus mit Zwiebeln / Wirtshaus Bratkartoffeln / Speck 19.-
Saure Nierle / Lembergjus mit Zwiebeln / Wirtshaus Bratkartoffeln / Speck 18.-

Bauernbrett, von allem ebbes / Schweinebackchen / Maultasche / Saure Kutteln / Saure Nierle /
Wirtshaus Bratkartoffeln mit Speck 23.-

Heille Pfannle

Filetpfanne / gegrilltes Schweine- und Rindermedaillons / Pilzrahm / hausgemachte Kroketten 29.50.-

Saupfanne / gegrillte Schweinemedaillons / Pilzrahm / hausgemachte Spatzle / Schwabenstaub 24.-

Wirtshauspfanne / gegrilltes Schweinemedaillon / paniertes Schnitzel / Kasespatzle / hausgemachte
Maultasche / Bratensofle / geschmalzte Zwiebeln 26.-

Ochsenpfanne 220g / Hiiftsteak vom Grill / Kasespatzle / hausgemachte Maultasche / BratensofBe 29.-

Rostbratenpfanne 2209 / gegrillter Rinderriicken / hausgemachte Maultasche /
hausgemachte Spatzle / BratensoBe / geschmalzte Zwiebeln 33.-

Omas Pfanne / geschnetzeltes vom Rind und Schwein / Jdgersofie / hausgemachte Kroketten 24.-

Ohne Fleisch

Allgduer Kasespatzle / Vegetarisch / hausgemachte Spatzle / Rahm / Bergkase / Schmelzzwiebeln 16.-

Kartoffel-Gemiisepfanne / Vegan / Bio Kartéffelchen / Zucchini / Paprika / Champignons /
gebraten mit Olivenol 16.-

Gemiiserdsti / Vegetarisch / gegrilltes mediterranes Gemiise / Kirschtomatensalsa 16.-

Salate

lhren Salatteller diirfen Sie sich nach eigenen Wiinschen
am Buffet selbst zusammenstellen

Kleiner gemischter Salat 5.-

GroBer gemischter Salat 9.-

Bauernsalat / gegrilltes mediterranes Gemiise / Oliven / Kasewiirfel / rote Zwiebeln 17.-
Garnelensalat / 5 gebratene Garnelen / rote Zwiebeln / Kirschtomaten / Tomatensalsa 24.-

Maultaschensalat / gebratene Maultaschen / geschmélzte Zwiebeln 17.-



Das Topping zu ihrem Salat bereiten wir in der Kiiche frisch vor und wird anschliefiend zu ihrem
zusammengestellten Salat serviert.

Fiir unsere kleinen Kilbchen (Kindergerichte)

Hahnchennuggets / Wirtshauspommes / Ketchup 8.-

Kleines Schnitzel Natur / hausgemachte Spétzle / Bratensofle 9.-
Kleines paniertes Schnitzel / Wirtshauspommes / Ketchup 9.-
Spatzle mit Sofle 5.-

Pommes mit Ketchup 5,00

Die Gerichte aus der Karte sind auch als Seniorenportion abziiglich 2.- erhdltlich.
Ausgenommen Vorspeisen, Salate und die Gerichte aus der Rubrik , Die besondere”
und ,Unsere Aktionen“ Bei den Aktionen sind keine Anderungen méaglich.

Auforeis fiir Beilagen Anderungen entnehmen Sie der Rubik ,vom Schwabe geliebt*

Wirtshauspfanne ist nur anderbar von Kasespatzle auf Spatzle.
Eine Minderung vom Preis bei Umbestellung ist nicht méglich!

Unsere Aktionen

Montag
Diverse Cordon_Bleu’s 250gramm mit Wirtshauspommes und BratensoBe inklusive Tagessuppe oder
Salate vom Buffet 19.-

Dienstag
Ochsenburger vom Lavasteingrill in verschiedenen Variationen ab 12.-

Mittwoch

Schnitzel satt / paniertes Schnitzel mit Kartoffelsalat / hausgemachte Spéatzle und Bratensofle
so viel Sie Essen konnen 18.-

Ist der Teller leer - gibt’s einen Nachschlag - bis Sie satt sind.

(letzte Bestellrunde 20.30 Uhr)

Donnerstag
Spareribs vom Schwein satt / frisch aus dem Ofen / mit Pommes

so viel Sie Essen konnen 22.-
Ist der Teller leer - gibt’s einen Nachschlag - bis Sie satt sind.
(letzte Bestellrunde 20.30 Uhr)

Sonntag 11.30-14.00
Ofenfrischer Braten oder schwabische Schmankerl mit Beilage Tagessuppe oder Salat vom Buffet 18.-




